
CERVEZAS $5.000 - 9.000

MILO $6.000

GASEOSAS $4.000

AGUA MINERAL $5.000

CAFÉ FRAPPE $6.000

SUGERENCIAS: 1991CHILLINGBAR@GMAIL.COM
CHILLINGBARBER1991 LAPELUQUERIA37

PARA COMERTOP CHILLING

BEBIDAS FRÍAS MÁS DEL CHILLING

BEBIDAS CALIENTES

MOCACCINO $5.000

CAFÉ LATTE $5.000 $4.000ESPRESSO

MILO $6.000 $4.000MACCHIATO

CAPUCCINO $5.000 $4.000AMERICANO

TÓNICAS $8.000 - $10.000
FENTIMANS 
INDIAN
FENTIMANS 
ROSE LIMONADE

FEVERTREE 
INDIAN
FEVERTREE 
MEDITERRANEAN

JUNIPER 
DRY TONIC
JUNIPER 
ELDER FLOWER

FRANKLIN 
AND SONS
MIL976

RED BULL $8.000 TÉ HATSU $6.000

LIMONADA 
HIERBABUENA

LIMONADA 
COCO

NARANJADALIMONADA 
CEREZA

GRANIZADOS $8.000 - $10.000

MALTEADAS $14.000
OREO VAINILLA BROWNIE + 4.000FRUTOS ROJOS

FRUTOS 
ROJOS

MANGO 
Y MARACUYÁ

PIÑA 
CON UCHUA

TAMARINDO 
CON MANZANA

SODAS REFRESCANTES $8.000

JUGOS DE TEMPORADA $8.000

Tortilla de trigo, jamón de pavo, queso sabana, queso parmesano, cogollo 
europeo, tomate chonto, mayonesa de albahaca. Acompañado con papas chips.

$17.000WRAP DE JAMÓN DE PAVO

Pan Dorado con mantequilla, jamón de cerdo, queso sabana, queso crema y 
mermelada de fresa. Acompañados con papas chips.

$15.000SÁNDWICH HELENA RUT

Tres arepas acompañadas de carne desmechada, 
guacamole fresco, queso costeño y cebolla Ocañera.

$12.000TRIO DE AREPAS

Auténtico Perro Caliente del antiguo Mercadefam.
$10.000PERRO CALIENTE TIPO AMERICANO ESTILO JUMBO

Tradicional empanada de arroz y carne del Club Campestre
$5.500EMPANADA CAMPESTRE

Pan dorado con mantequilla, pechuga de pollo, tocino, cogollo 
europeo, tomate chonto. Acompañado con papas chips.

$17.000CLUB SÁNDWICH

SNACKS $5.000

MARLBORO $5.500
HEETS $9.000

CIGARILLOS

ACEITUNAS BROCHETAS DE QUESO CON TOMATE
PRINGLES CHICHARRONES PICANTES PAPAS CHIPS

EMPANADA CAMPESTRE
$4.500 A PARTIR DE 50 UNDPOR ENCARGO

MENÚ



L A P E L U Q U E R Í A

LICORES & DES TIL ADOS

VODKA
FINLANDIA

ABSOLUT

WHISKY
BUCHANAN'S 18 AÑOS

BUCHANAN'S 12 AÑOS

OLD PARR 12 AÑOS

MACALLAN 12 AÑOS

WHISKEY
JACK DANIEL’S

TEQUILA
DON JULIO BLANCO 

DON JULIO REPOSADO

GIN
FIFTY POUNDS

HENDRICK’S

BULLDOG

TANQUERAY N� TEN

BEEFEATER

VINO
LUIGI BOSCA GALA II

ZONIN PINOT GRIGIO 
VINO BLANCO

VILLA GARREL 
CÔTES DE PROVENCE

CARPINETO DOGAJOLO
TOSCANA

LUIS FELIPE EDWARDS

RON
SAILOR JERRY

LA HECHICERA

ESPUMANTE
NIETO SENETINER

VINTAGE COCK TAIL S

TOP VINTAGE

INTERNACIONAL VINTAGE

PASSION VINTAGE

APEROL ROSE

$27.000
Tequila Don Julio Blanco, licor de coco, sirope 
de maní, mango, maracuya y emulsionante.

$22.000

Aperol, fresa, zumo de naranja y completado 
con Limonada de Rosas Fentimans.

SANGRÍA COCKTAIL $26.000
Mora, fresa, arándano, jarabe simple, zumo 
de limón, vino tinto, brandy y Orange Bitter.

LA SCHULER $20.000

Vodka, Sour Apple, zumo de limón, sirope de 
cítricos, manzana verde y Dash de Soda.

�������������������� $12.000 �������������������� $12.000

JARRA SANGRÍA 70.000

DRY MARTINI 22.000
Gin, Dry Vermouth.

LEMON DROP MARTINI 22.000
Vodka, triple sec, zumo de limón y crusta de azúcar.

APEROL SPRITZ 22.000
Aperol, Prosecco, Dash de soda.

MARGARITA DON JULIO 22.000
Tequila Don Julio Blanco, triple sec, zumo de limón y crusta de sal.

GOD FATHER 20.000
Whisky Escocés, Amaretto.

CUBA LIBRE 18.000
Caribbean Rum Sailor Jerry, zumo de limón, completado con CocaCola.

18.000DAIQUIRI FROZEN
Ron Dorado, zumo de limón, azúcar y fresas frescas.

18.000WHISKY SOUR
Whisky Escocés, zumo de limón, jarabe simple y emulsionante.

LONG ISLAND ICE TÉ 18.000

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$
Vodka, Gin, Tequila, Ron Dorado, triple sec, jarabe simple, zumo de limón, Dash de CocaCola.

BIENVENIDO

Detrás de LAPELUQUERÍA existe 
un discreto mundo donde con 
buena música cortamos la 
monotonía de tu día.
Siéntate cómodamente y parcha 
por horas con tus amigos. Vive 
una experiencia digna de 
recordar consintiéndote con tu 
trago preferido o con un 
delicioso whisky, sólo tienes que 
seleccionarlo de nuestra carta 
de licores o si te gustan las 
bebidas suaves, nuestros 
cócteles de autor seguro harán 
volar tus sentidos. Para calmar 
tu hambre pide alguno de los 
platos del  menú hecho 
exclusivamente por nuestro 
chef Carlos Ibáñez, así que no te 
limites: ¡parcha, bebe y come al 
mejor estilo!. 


